
Repostería artesana sin gluten, con opciones 
veganas y sin azúcar, destinadas a personas 
que buscan una opción más saludable y a la 
hostelería (HORECA)

e buscan una alimentación más saludable y a la 
hostelería (HORECA)

Nos dirigimos a
• Celíacos
• Veganos 
• Personas que buscan postres más 

saludables
• Restaurantes, cafeterías y empresas 

de catering que desean ofrecer estos 
productos a sus clientes

NECESIDADES DEL PROYECTO

Nuestra meta
1er año: 5% de cuota del mercado 
celíaco y vegano de Bilbao + márgenes 
derecha e izquierda (~500 clientes 
continuados)
2º año: 5% de cuota del mercado de 
Euskadi 

Ventas online, en redes sociales, 
recogida directa en el obrador o a 

través de canales de hostelería

OFRECEMOS LOS MEJORES 
POSTRES SIN GLUTEN

• Tartas
• Muffins, cupcakes etc.
• Bombonería fina
• Porciones individuales

DUKA  Repostería Artesana

EQUIPO

Paula Bakaj
creación y elaboración

Geraldo Lesbat
marketing digital, 
administración y logística

Ingeniero de alimentos
pendiente 

• Canales de divulgación en Euskadi a través de redes y alianzas
• Identificar influencers digitales y chefs reposteros que puedan apoyar el 

proyecto

dukasingluten@gmail.com 677 740 806 

mailto:dukasingluten@gmail.com

